
 

 

 

Scheda tecnica di 

Farina di Riso Ribe bianco 

 

 
VARIETÀ: RIBE 
PROVENIENZA: ITALIA 
GRUPPO MERCEOLOGICO: RISO FINO LUNGO A 
MACINAZIONE IL RISO VIENE MACINATO CON MULINO A PIETRA 
CARATTERISTICHE DEL RISO:  (Legge sul riso Aprile 2012  DM tabella annata agraria 2011-2012 relativo a legge 18 
marzo 1958, n. 325 e dls 27 gennaio 1992, n. 109 art 28) 

 

Umidità 14,50 % 

Grani spuntati 5,00 % 

Grani striati rossi 3,00 % 

Disformità naturali e impurità varietali 10,00 % 

Massimo impurità varietali 5,00 % 

Grani gessati 3,00 % 

Grani danneggiati 1,50 % 

Grani danneggiati dal calore 0,05 % 

Rottura 5,00 % 

Sostanze minerali o vegetali non commestibili, a condizioni che esse non siano tossiche 0,01 % 

Presenza di semi, parte di semi e loro derivati commestibili 0,10 % 

  

TABELLA NUTRIZIONALE (VALORI MEDI PER OGNI 100G DI PRODOTTO):  

ENERGIA 1504 KJ / 354 KCAL 

GRASSI 
DI CUI SATURI 

0,4 G 
0,1 G 

CARBOIDRATI 
DI CUI ZUCCHERI 

80,4 G 
0,2 G 

FIBRA 1,0 G 

PROTEINE 6,7 G 

SALE 0,013 G 

  

TEMPO DI COTTURA: 12 / 14 MINUTI 

  

OGM:          <   0 

  

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE:                                                                                                                           TIPICHE DEL RISO 

  

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE:  

C.B.T. (CARICA BATTERICA TOTALE) <  1.000.000  U.F.C./G 

COLIFORMI TOTALI <      100.000  U.F.C./G 

ESCHERICHIA COLI    <              100  U.F.C./G 

STAFILOCOCCHI AUREI <                 10  U.F.C./G 

SALMONELLA <                   0  U.F.C./G 

BACILLUS CEREUS <              100  U.F.C./G 

MUFFE E LIEVITI <     50.000  U.F.C./G 

  

MICOTOSSINE  (REG. CE  N. 1881/2006 E REG. 165/2010) :  

AFLATOSSINA     B1 <         2  MICROGR./KG 

AFLATOSSINE     B1 + B2 + G1 + G2  <         4  MICROGR./KG 

OCRATOSSINE <         3  MICROGR./KG 

  

METALLI PESANTI  (REG. CE  N. 1881/2006):  

PIOMBO                   <              0,2  MG/KG 

CADMIO                          <              0,2  MG/KG 

ARSENICO INORGANICO                          <              0,2  MG/KG 

CARATTERISTICHE CHIMICHE: 
RESIDUO MASSIMO AMMISSIBILE IN MG/KG AI SENSI DEL DECRETO 27 AGOSTO 2004 (PRODOTTI FITOSANITARI) 

ANALISI EFFETTUATE PERIODICAMENTE 

SCADENZA: 
1 ANNO DALLA DATA DI CONFEZIONAMENTO SE CONFEZIONATO NON SOTTOVUOTO 
2 ANNI DALLA DATA DI CONFEZIONAMENTO SE CONFEZIONATO IN ATMOSFERA PROTETTIVA 
3 ANNI DALLA DATA DI CONFEZIONAMENTO SE CONFEZIONATO SOTTOVUOTO 

NUMERO DI LOTTO: 
- CORRISPONDE ALLA DATA DI PRODUZIONE SE VENDUTO SFUSO, IN SACCHI O BIG BAGS 
- CORRISPONDE ALLA DATA DI SCADENZA ESPRESSA IN   GG / MM / AA SE CONFEZIONATO NELLE   MODALITÀ 500G – 1.000G – 2.000G 



 

 

 
 
Ultima revisione: 06/17  

– 5.000G 

Riso TONDO Riso MEDIO Riso LUNGO A Riso LUNGO B 
LUNGHEZZA:                        ≤ 5,2 MM 
RAPPORTO LUNGHEZZA    < 2  
                      LARGHEZZA 

LUNGHEZZA:         > 5,2 MM E ≤ 6,0 MM 
RAPPORTO LUNGHEZZA      < 3  
                      LARGHEZZA 

LUNGHEZZA:                           > 6,0 MM 
RAPPORTO LUNGHEZZA       > 2 E < 3 
                      LARGHEZZA 

LUNGHEZZA:                           > 6,0 MM 
RAPPORTO LUNGHEZZA       ≥ 3 
                      LARGHEZZA 


