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Scheda tecnica: 
TFK Confettura di mirtilli rossi 55% di frutta 5 kg  

    
DENOMINAZIONE LEGALE Confettura di mirtilli rossi  

CODICE ARTICOLO 002662 

GUSTO mirtilli rossi 

UTILIZZO Previsto per consumazione. 

  

  

IMBALLAGGIO PRIMARIO secchio di plastica 

PESO NETTO 5 kg 

INGREDIENTI 
mirtilli rossi, zucchero, sciroppo di glucosio-fruttosio, succo di limone 
concentrato, gelificante: pectina. 

PERCENTUALE DI FRUTTA 55 % 

TEMPO DI CONSERVAZIONE 730 giorni 

 
  

VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100g 

Energia kJ 1029 kJ  

Energia kcal 242 kcal 

Grassi  0 g 

        di cui acidi grassi saturi 0 g 

Carboidrati  57 g 

        di cui zuccheri 57 g 

Proteine 0 g 

Sale 0,03 g 

 

CARATTERISTICHE 

MICROBIOLOGICHE 

Dovuto all’alto contenuto di zucchero e al basso valore pH, rispettando le 
condizioni di conservazione suggerite, il prodotto non è 
microbiologicamente sensibile. 
Muffe 1x10² KbE/g - Lieviti 1x10² KbE/g 
 

MODALITÀ DI CONSERVAZIONE Conservare in luogo asciutto. 

ORGANISMI GENETICAMENTE 

MODIFICATI 

Il prodotto non contiene OGM in conformità alle prescrizioni Reg.UE 
1829/2003 e Reg.UE 1830/2003 

DIRITTO ALIMENTARE Il prodotto è conforme alla legislazione vigente in Austria. 

 

SOSTANZE O PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE O 

INTOLLERANZE REG (UE) N. 1169/2011 
contiene 

Non 

contiene 
Possibili tracce 

Cereali contenenti glutine e prodotti derivati  ✓  

Crostacei e prodotti a base di crostacei  ✓  

Uova e prodotti a base di uovo  ✓  

Pesce e prodotti a base di pesce  ✓  

Molluschi e prodotti a base di molluschi  ✓  

Arachidi e prodotti a base di arachidi  ✓  

Soia e prodotti a base di soia  ✓  

Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio)  ✓  

Frutta a guscio  ✓  

Sedano e prodotti a base di sedano  ✓  

Senape e prodotti a base di senape  ✓  

Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo  ✓  

Lupini e prodotti a base di lupini  ✓  

Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10mg/kg o 
10mg/l in termini di SO² totale 

 ✓  

 

Questa scheda tecnica sostituisce le precedenti schede tecniche che pertanto perdono ogni valenza legale. Questo 
documento è stato redatto elettronicamente e pertanto è valido anche senza firma. 
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