SCHEDA TECNICA

Sigla documento:

FARINA GIALLA DI Scheda tecnica
aggiornata al 04/02/19
STORO
Rev: 0
Codifica prodotto Codice prodotto || F.GIALLA Codice EAN “ 8032927130012

Denominazione prodotto

FARINA GIALLA DI STORODAKG 1

Ingredienti

Farina semintegrale di granoturco Nostrano di Storo prodotto in Trentino.

Informazioni nutrizionali
Valori medi per 100g di
prodotto

| Di cui zuccheri |I 1,12 ¢

‘e/:!;;ee o 1462 KJ - 347 Keal
| Grassi || 46¢ |
| Dicuisaturi || 0,89¢ I
| Carboidrati ” 60,2 g J
|

Fibre
I alimentari 12,1g
| Proteine “ 10,1g [
| Sale | 0,06¢ ]
Colore Giallo con presenza di particelle cruscali all'interno
Caratteristich
aratteristiche | Sapore || Tipico del granoturco ]
organolettiche
| odore || Tipico |

Caratteristiche peculiari

prodotto derivato da vecchie varieta con contenuto di fibre e privo di glutine

Informazioni - Avvertenze

Si consiglia di conservare il prodotto in luogo fresco e asciutto.
Prodotto senza glutine e senza conservanti. OGM free

Origine

Storo - Trentino

lm.ba"? ’_] sacchetto PPLda kg 1 fese 1000 g
primario netto
Confezionamento e 'mballo
Imballaggio secondario PPL termoretraibile Pz/Crt 12
| Marchio || Farina Gialla di Storo - farina da polenta I
Shelf-life ]I 6 mesi dalla data di macinazione —I




SCHEDA TECNiCA RELATIVA ALLA FARINA GIALLA DI STORO

(REV. 2019)
ESAME ORGANOLETTICO
e Farina di granoturco: colore e odore caratteristici
e Stato di conservazione: buono
e Valore energetico (kcal) 347 kcal /100g
Valore energetico (kJ) 1462 kJ /100g
e Proteine (N x 6,25) 10,1g /100g
e Grassi 4,60g /100g
Grassi Saturi 0,89g /100g
e Carboidrati (p.d. a 100) 60,2 g /100g
Fruttosio anidro 0,10g /100g
Galattosio anidro <LQg /100g
Glucosio anidro 0,18¢g /100g
Saccarosio anidro 0,84¢g /100g
Lattosio anidro <lQg /100g
Maltosio anidro <lQg /100g
e Fibre alimentari 12,1g /100g
e Sodio come Na 0,025 mg /100g
Sale (NaCl) equivalente (Sodio x 2.5) 0,062 mg /100g
¢ Contenuto in acqua 11,6¢ /100g
Ceneri 1,40¢g /100g
e Vitamina A (retinolo) <LQmg /100g
Beta-Carotene 0,14 mg /100g
Vitamina A (attivita in retinolo equiv.) 0,023 mg /100g
Vitamina A (attivita in Ul) 234 Ul /100g
Vitamina C <LQ /100g

Vitamina E 0,44 mg /100g



e TEST OGM: NEGATIVO (disp. Analisi OGM)
IL PRODOTTO NELLE SUE FASI DI LAVORAZIONE NON SUBISCE ALCUN TIPO DI IRRAGGIAMENTO

e TEST GLUTINE: ESENTE
e ELENCO ALLERGENI (reg. CE 1169/2011) NESSUNO
e  SHELF-LIFE 180 GIORNI

LA FARINA GIALLA D! STORO E’ PRODOTTA COL MAIS NOSTRANO DI STORO ED E’ UN MONO PRODOTTO,
100% FARINA DI MAIS. NELLE VARIE FASI DI LAVORAZIONE, STOCCAGGIO E CONFEZIONAMENTO NON
VENGONO LAVORATI ALTRI PRODOTTI, QUINDI NON VI E’ ALCUN PERICOLO DI CONTAMINAZIONE CON
ALCUN TIPO DI PRODOTTO O ALLERGENE. IL PRODOTTO E’ COLTIVATO NELLE ZONE SUD OCCIDENTALI DEL
TRENTINO E NE SIAMO GLI UNICI PRODUTTORI.

LE ALTRE PRODUZIONI DELL’AZIENDA SONO ESTERNALIZZATE COSI’ DA EVITARE POSSIBILI
CONTAMINAZIONI SIA DI NATURA BIOLOGICA CHE MICROBIOLOGICA.



