
5010C
Croissant biColore 
CaCao (lievito Madre)

160°
25-28’

Fantasiosa proposta di aromatico e fragrante croissant, caratterizzata 
da una farcitura al cacao e da un divertente gioco cromatico grazie alla 
presenza del cacao. lavorato con maestria, tra le spire spunta l’impasto 
al cacao che dona fantasia e colore al dolce. sempre prodotto con lievito 
madre rinfrescato. 

Consigliato per bar, bakery, Pasticcerie.

margarina

Peso PeZZo
Peso Cartone

PeZZi Per Cartone 
Cartoni Per strato
Cartoni Per Pallet
MisUre Cartone

90 g
6.300 g

70

8
56

H25x36,7x29,7
momenti di consumo: Colazione, break.


