Dr.Oetker Dr. Oetker Food-Service

Créeme Caramel

Produktbeschreibung

Klassisch helle, etwas festere Dessertcreme. Voll gezuckert. Karamellsof3e zugeben.

Zutaten

Zucker, Maisstarke, HUHNERVOLLEIPULVER, Verdickungsmittel Carrageen, farbende
Lebensmittel (Kurkuma- und Paprikaextrakt), Aroma, Salz

Als Spuren kdnnen enthalten sein: Soja, Milch, glutenhaltiges Getreide, Schalenfriichte.

Zubereitung

Kochtopf: Die Trockenmischung mit einem Teil der kalten Milch anrihren. Die verbliebene Milch aufkochen, die angerihrte
Masse eingieRen und unter Ruhren ca. 1 Minute kochen. KaramellsoRe (ca. 10 g) in eine Portionsform (Timbal) geben und die
Creme Caramel darauf portionieren. Danach fir 1-2 Stunden kalt stellen. AnschlieRend den Rand mit einem spitzen Messer
I6sen und sturzen.

Tipp: Die KaramellsoRRe kann auch nach dem Stiirzen uber der Creme Caramel dosiert werden.

Gerateverwendung: Kochtopf / Kessel

Dosierung

100 g Dessertpulver auf 1 | Milch
Ergiebigkeit: 1000 g Dessertpulver auf 10 | Milch = ca. 110 Portionen a 100 g

Nahrwerte

100 g Rohprodukt enthalten durchschnittlich:

davon gesattigte
kJ kcal | Fett[g] Fettséuren [g] Kohlenhydrate [g] | davon Zucker [g] | Eiweil3 [g] Salz [g]

1633 385 1,5 0,5 90 70 1,9 0,6

100 ml Zubereitung enthalten durchschnittlich:
davon gesattigte
kJ kcal | Fett[g] Fettséuren [g] Kohlenhydrate [g] | davon Zucker [g] | Eiweil3 [g] Salz [g]
395 94 3,4 1,9 12 11 3,2 0,2

Technische Daten

Inhalt (netto): 6 kg MHD: 15 Monate |Art. Nr.: 1-39-202550

Inhalt (brutto): 6,543 kg RLZ: 5 Monate  |EAN-Nr. Einzelpackung: 4008241255032
Gebinde/Pack.: 6 x 1 kg Dose (6 St. a 1000 g) EAN-Nr. Karton: 4008241255001
Verpackungsmat.: Faltschachtel

Lagerung: kuhl und trocken Stat. Warennr.: 19019099

Palettierung: 12/ Lage, 72 / Palette

VE Lange: 120, VE Breite: 80, VE Héhe: 175 in mm Ursprungsland: Frankreich

BE Lange: 375, BE Breite: 170, BE Hohe: 178 in mm

Datum: 17.03.2015



Produktvorteile

- ovo-lacto-vegetabil
- hohe Ergiebigkeit
- schnelles und einfaches Handling

Produktmerkmale: Leichte Vollkost, ohne glutenhaltige Zutaten (laut Rezeptur), ohne lactosehaltige Zutaten (laut Rezeptur),
vegetarisch, ovo-lacto-vegetabil, ovo-vegetabil, Seniorenkost, geeignet fir passierte Kost, geeignet fir weiche Kost

Zusatzstoffe

Die Kenntlichmachung von Zusatzstoffen auf Speisekarten ist gemaR 89 Zusatzstoff-Zulassungsverordnung (ZZulV) nicht
erforderlich.

Allergene

Die Information zu allergenen Inhaltsstoffen bezieht ausschlie@lich auf die Produktrezeptur. Die Zugabe von Zutaten
entsprechend der Zubereitungsanleitung oder Zubereitungstipps wird nicht bericksichtigt. Geringfligige Spuren allergener
Stoffe, die unbeabsichtigt wahrend der Produktion, Lagerung oder dem Transport in das Produkt gelangen kénnen, sind nicht
auszuschlieRen. Diese Spuren werden am Ende der Zutatenliste aufgefiihrt.

Folgende Allergene sind laut Rezeptur als Zutat enthalten:
- Eier und daraus hergestellte Erzeugnisse

Folgende Allergene sind laut Rezeptur als Zutat nicht enthalten:

- Glutenhaltiges Getreide -Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut, Hybridstdamme- sowie daraus hergestellte
Erzeugnisse

- Krebstiere und daraus hergestellte Erzeugnisse

- Fisch und daraus hergestellte Erzeugnisse

- Erdniuisse und daraus hergestellte Erzeugnisse

- Soja und daraus hergestellte Erzeugnisse

- Milch und daraus hergestellte Erzeugnisse; einschlief3lich Milchzucker

- Schalenfriichte -Mandel, Haselnuss, Walnuss, Kaschunuss, Pecannuss, Paranuss, Pistazie, Macadamianuss,
Queenslandnuss- sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

- Sellerie und daraus hergestellte Erzeugnisse

- Senf und daraus hergestellte Erzeugnisse

- Sesamsamen und daraus hergestellte Erzeugnisse

- Schwefeldioxid und Sulfite; > 10 ppm, bezogen auf das verzehrfertige Erzeugnis

- Lupine und daraus hergestellte Erzeugnisse

- Weichtiere und daraus hergestellte Erzeugnisse

Gentechnik

Das Produkt ist gemaf den EU-Verordnungen zur Kennzeichnung, Zulassung und Ruickverfolgbarkeit gentechnisch veranderter
Lebens- und Futtermittel* nicht kennzeichnungspflichtig. (* VO (EG) Nr. 1829/2003 und VO (EG) Nr. 1830/2003).

Qualitat

Das Produkt wird unter Beachtung der geltenden lebensmittelrechtlichen Vorgaben hergestellt. Dies beinhaltet vor allem die
Einhaltung der Lebensmittelhygiene-Vorschriften und die Umsetzung der HACCP-Grundsatze sowie die Einhaltung und
Umsetzung der Kennzeichnungsverpflichtungen.

Hinweis

Die Rezepturen der Produkte kdnnen sich &ndern. Die hier bereit gestellten Informationen werden regelmafig aktualisiert. Es
kénnen unter der gleichen Artikel-Bezeichnung und Artikel-Nummer Produkte sowohl mit alter als auch mit neuer Rezeptur
verfugbar sein. Bitte beachten Sie, dass nur die Angaben auf der Verpackung maRgeblich sind. Wir tibernehmen keine Haftung
fur die Richtigkeit und Vollstandigkeit der Angaben.

Wichtiger Hinweis zu diesem Produktsteckbrief:

Die Aktualitat und Gultigkeit der Pflichtangaben in diesem Steckbrief beziehen sich auf das
Ausgabedatum dieses Steckbriefs (17.03.2015).

Die jeweils aktuellen und giltigen Pflichtangaben stellen wir auf der GS1 Osterreich Plattform nach
MaRgabe der dortigen Nutzungsbedingungen zur Verfligung.

Bitte achten Sie stets auf die Pflichtangaben, die auf den gelieferten Produkten aufgedruckt oder
diesen beigefiigt sind.*

Datum: 17.03.2015



