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MAR | HLRICA

SELECCIONAMOS

1 - MATERIA PRIMA

FICHA DE PRODUCTO

REVISAOQ: 2
DATA:08/07/2014
lde2

TRANCE SMERIGLIO C/P C/S CONGELATO
RODAJA MARRAJO C/P C/E CONGELADO

CcODIGO 31372B

CODIGO

DEN. COMERCIAL

DEN. CIENTIFICA

ZONA PESCA*

MARRAJO

Isurus Oxyrinchus

Oc.Atlantico Nordeste (FAO27)

1.1 - CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS / FISICAS

COLOR EXTERIOR
COLOR INTERIOR
TEXTURA

SABOR

ODOR
PRESENTACION
FORMA
TEMPERATURA
GLASEO
CALIBRE

Negro
Crema
sui generis
sui generis
sui generis
Sélido
sui generis
"-15°C" a "-18°C"
NA

> 30 KG

La zona de pesca influencia la textura del producto.

2 - PRODUCTO FINAL

Oc. Pacifico

Oc. Indico

Oc. Atl. Sudoeste/ Noroeste
Oc. Atl. Centro - este

CODIGO PRODUCTO

CODIGOS BARRAS INT/EXT

INGREDIENTES

31372B

EXT - 05601736031372

Marrajo

2.1 - CARACTERISTICAS

ORGANOLEPTICAS / FISICAS

COLOR EXTERIOR
COLOR INTERIOR
TEXTURA
SABOR

ODOR
PRESENTACION
FORMA
TEMPERATURA
GLASEO
CALIBRE
ESPESSURA
TIPO DE CORTE

negro

Crema
sui generis
sui generis
sui generis

Sélido
sui generis

"-18°C"

20%
NA
1,3cm +/- 0,2

Recto / meia lua

2.2 - PROCESSO DE TRANSFORMACION
PO 2 - Operacion de Cortar

PO 3 - Operacion de Glaseo

PO 9 - Operacion de envasar e etiquetar cajas
PO 14 - Operacion de precintar cajas

* VARIAVEL, INDICADO NO ROTULO.

2.3 - CARACTERISTICAS QUIMICAS / MICROBIOLOGICAS

MICROBIOLOGICA CIMITE
AEROBIOS MESOFILOS 1 x 10° cfulg
E.COLI 10 cfulg
S.AUREUS 100 cfulg
SALMONELLA Auséncia
LISTERIA M. Auséncia

MOD 51/1




REVISAO: 2

DATA:08/07/2014
2.4 - ENVASE 2de?2
ENVASE PRIMARIO bolsa plastica
MEDIDAS DE LA UNIDAD variable
PN UNIDAD variable
PNE UNIDAD variable
ENVASE SECUNDARIO Caja ELITE
MEDIDAS DE LA CAJA 40 X 25,2 X 12,4 cm
PN CAJA 6 kg
PNE CAJA 4,8 KG

2.6 - ROTULACION

TRANCE SMERIGLIO C/P C/S CONGELATO
RODAJA MARRAJO C/P C/E CONGELADO

PESO: 6 K )
Pes o: g (Tsurus Oxyrinchus)

PESO AL NETTO DELLA GLASSATURA: 4.8 Kg
PESO ESCURRIDO: . m
DATA DI PRODLEIONE: / 27110 6)‘201 4

DATA DI CONGEL AMENTO:
CONSUMARSI PREFERIBIL MENTE ENTRO LA FINE DE :

CONSUMIR PREFERENTEMENTE ANTES DEL Finpe: 27 /106/2016
PESCATO NELLA ZONA/ZONA DE CAPTURM

OCEANO ATL ANTICO NORD-ORIENTALE Fao 27 ]
METODO DI PRODUZIONE'METODO DE PRODUCCION. P RODOTTO DA:

PESCA ESTRACTIVA/Pesca estrattiva MAR IBERICA, 5.4,
Il predott o va conservato ad una temperstura irfericre o ugale s -18°RU A DO MONTE, 4930 - 509

Una volt s scongelsto non varicongaelao s deve essere consumato S PEDRO DA TORRE WLN

ertro 24 ore delle scongelament o, FORTU GAL
Conservar & producto & unatemperaturaigua o inferior a-18%C,
Una vez descengelade ne velver a congelar y consumir artes de 24h. LOTE/Lotto produzio ne:
141122
T TRIEARIARI
01 XCSE0LTIE0S13TE: 152 0627 S 108 XCA0EICT 10 -
2.7 - EXPEDICION, ALMACENAMIENTO E DISTRIBUCION
TIPO DE PALET EUROPALETE
MEDIDAS DEL PALET 120 x 80 x 14 cm
N° CAJAS / PALET: 117
N° UNIDADES / PALET variable
CAJAS / CAMADA 9
N° CAMADAS 13
PESO BRUTO aprox. 750 Kg
TEMPERATURA ALM. "-18°C"
LOCAL ALM.: Céamara 3
TEMPERATURA TRANSPORTE: "-15°C" a "-18°C"

2.8 - DURABILIDAD DEL PRODUCTO
24 MESES DESPUES DE LA DATA DE CONGELACION

2.9 - INSTRUCIONES DE UTILIZACION E USO PRETENDIDO

Después de la descongelacion, el producto esta listo a ser cozinado como producto fresco.

Este producto es vendido a cadena de distribuicién, almacenistas, pequefio comercio, restauracion, escuelas y
consumidor final.

Puede ser consumido por toda la populacion.

ELABORADO POR:SARA SOUSA
DATA: 8/07/2014
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