Schlossl

Muhle

MAISMEHL WEISS
Produktbeschreibung: Leicht glasiger, entkesmter Mais wird gerersgt, vermahlen und
gedampé
Verwendungszweck: Geruch: typisch
Als Zutat beam Kochen Geschmack: typesch
Herkunft: Europa
Zutaten:  Mas (Jea mayy) Gransdometrie: O00pm 55% +L5 S00um
200 /5, a25um 13% +.
8, 28um 2% +/-8, 240pm
O% o1-5, 150um 2% #52,
«120pm 0%
Analytische Werte
Einheit Mittelwert Grenzwert
Feuchbghed n% 120 +-05
Asche in% 04-06
Energe/ Brenmwert inkJkcal / 100 g 15287360
Fett ng/100g 15-20
davon gesattigte Fettsauren ing/100g 02
Kohlenhydrate ing/100g 710
davon Zucker ng/100g 06
Ballaststoffe ing/100g 0815
Proleine ing/100g 85
Salz ng/100g 0015
Natrium ing/100g 0,006
Mikrobiologische Werte
Einheit Richtwert Methode
Gesamtkesmzahl n KBEfg <100.000 Plate count, Plattenguss
Hefen in KBEfg <1000 Sabouraud, Platlenguss
Schimmel in KBEfg <1.000 Sabouraud, Ausstrich
Coliforme n KBEfg <1.000 Viclet red Bie, Plattenguss
E. Coli in KBEfg <10 MPN - Verfahron
Salmonellen in KBEfg frein 259 Voranrescherung
Bacilus Cereus in KBEfg <100
Verpackung: Packungen 2u 12x1kg, Sacke zu 25kg
Mindesthaltbarkeit: 12 Monate
Lagervorschriften: Kuhl (mae. 20°C) und trocken (rel. Luftfeuchtigkeit max. 65%) lagern
Mycotoxine: Dea Werte liagen innerhalb der gesetzlichen Grenzwerte laut EG 188172006
Schwermetalle: Die Werte liegen innerhalb der gesetziichen Grenzwerte laut EG 18812006



Die Rixckstande an Planzenschutzmitiel legen innerhalb der gesetzichen
Grenzwene nt Dec. 27.08.04

Frei ket (EG) 18292003 und (EG) 183072003

Reg. CE 194/97 31.01.97 /Reg. CE 46672001

Decr. Legs. 27.01.92n 109

Dve Analysen kannen j@ nach Emiegar und Herkunftsland schwanken.



