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Denominazione commerciale:

Caratteristiche organolettiche:

Ingredienti:

Sostanze totali del cacao:
(nel cioccolato)

Avvertenze:

TMC:

Informazioni nutrizionali
valori medi per 100 g:

Caratteristiche microbiologiche:

SCHEDA TECNICA

CIOCOCROC

Febbraio 2015

Croccanti cereali (16.5%) ricoperti di cioccolato
finissimo al latte

Tipico di cereali e cioccolato al latte
Formato: sferico

Esterno (cioccolato finissimo al latte): zucchero,
latte in polvere, burro di cacao, pasta di cacao,
emulsionate: lecitina di soia; sciroppo di glucosio,
stabilizzante: gomma arabica, aroma

Interno: farina di mais, farina di riso, farina di
frumento, zucchero, cacao in polvere, latte
scremato in polvere, estratto di malto d’'orzo,
farina di nocciole, sale

Cacao 30% minimo

Puo contenere tracce di frutta a guscio

24 mesi (da conservare in luogo fresco e asciutto)

Energia 2117 kJ 507 kcal

Grassi totali 2584¢

- di cui acidi grassi saturi 15.79g
Carboidrati 60.5¢

- di cui zuccheri 49.2 g

Proteine 79

Sale 0.25¢

Carica batterica totale < 10.000 UFCl/g
Muffe < 50 UFClg
Lieviti < 50 UFClg
Enterobatteriacee < 10 UFCl/g



