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GF Kaisersemmel-HGBTK

Glutenfreie Kaisersemmel, teilgebacken, tiefgekiihlt
Das Lieblingsgebdck der Osterreicher, nur gluten- und laktosefrei, verwohnt Ihren Gaumen durch die milde flaumig

weiche Krume. Fiir besonders viel Sicherheit sorgt die backstabile Folie. Verpackt gebacken und serviert kommt es zu
keiner Kreuzkontamination mit Gluten.

Artikeldaten N&hrwerte pro 100g *

Artikelnummer 690375 Mindesthaltbarkeit Energiewert 1061k)
geschlossen 180 Tage 251 keal
Bestelleinheit EAN-Code Fett . 269
Karton (45 Stiick) GVE 9008812059620 davon gesittigte
EVE Fettsduren 039
Mafe (verzehrfertig) Verpackung Kohlenhydrate 539
Hohe 35 - 40 mm Karton (B/L/H) 30 X 40 X 24,1cm davon Zucker 2649
Breite 90 -100 mm
Linge 90 - 100 mm Ballaststoffe 3,29
Gewicht Palettenfaktor 56 (Karton) Eiweif 189
Lie{er ewicht/Stk. 68g Lagen 7
Gebacken/Stk. 68g Einheit/Lage 8 Salz 159
Hohe (cm) 197.7

*verzehrfertig

ZUTATEN: i b

Starke (WEIZEN) glutenfrei, Wasser, SOJAMEHL, Rapsdl, Buchweizenmehl, Apfelkraut, ganzjihrig verfiighar

Birnenkraut, Flohsamenschalenpulver, Speisesalz unjodiert, MAGERMILCHPULVER laktosefrei, k R

Hefe, Zucker, Stabilisator: Guarkernmehl, Verdickungsmittel: E464 Laktosefrei
Aromastoff-frei

ALLERGENE & SPUREN:

Enthalt: Milch und Milcherzeugnisse (einschliefl. Laktose), Soja und Sojaerzeugnisse Frei von kiinstlichen Aromen

KEKKEE

BACKANLEITUNG:

Mit Umluft fiir 8 min bei 190°C bis 200°C und mit Bedampfung backen. | Das Ausbackgewicht
unserer Produkte kann auf Grund unterschiedlicher Backvorgange leicht von den
angegebenen Werten abweichen.

Glutenfrei
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