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Produktdatenblatt: Siidtiroler Alpkise Produktdatenblatt: Siidtiroler Alpkise
Allgemeine Daten: \ Packdaten: Verpackungseinheiten: | 1/1 Form Y2 Form Y4 Form
Herkunft der Milch: | Siidtirol, Hochpustertal - Toblach, Niederdorf, Innichen Verfiigbarkeit: ja ja ja
Gewicht: | ca. 12 kg
MaBe: | Durchmesser: ‘ 38 cm ‘ Hohe: ‘ 10 cm ‘ 1/1 Form 1/1 Form
Geschmack / Konsistenz: | Herzhafter vollmundig wiirziger Schnittkiise Stiick pro Karton 2
Lochung: | Erbsenformige Lochung Karton Lénge Breite Hohe
Oberfliche: | Naturrinde 38 cm 38 cm 25 cm
Farbe: | Hellgelb — Goldgelb je nach Jahreszeit Kartone auf Palette: 12
Haltbarkeit: | 4 Wochen Kartone pro Lage: 6
Verkaufseinheiten: | 1/1 Form Ja Kodex | 105410 Lagen: 2
1/2 Form Ja Kodex | 105412 Packhohe: 50 cm
1/4 Form Ja Kodex | 105414 Gesamthohe der Palette: 65 cm
Palettenmal: Europalette 120cm x 80cm x 15¢cm
Technische Daten:
Zutaten: | Pasteurisierte Kuhmilch (Vollmilch , Magermilch), Kulturen, Salz, Lab
Reifezeit: | Ideale Reifezeit ca. 6 Monate ‘ 1/2 Form 1/2 Form:
Lagerung: | 8-10°C bei 85-90% Luftfeuchtigkeit Stiick pro Karton 4
Durchschnittlicher Nahrwert: Energie: | 378 kcal Karton Lénge Breite Hohe
Eiweil}: | 27 gr 50 cm 40 cm 30 cm
Fett: | 30 gr Kartone auf Palette: 12
‘ Chemische Beschaffenheit: Fett in Trockenmasse: | 45% Kartone pro Lage: 6
Fett | 30% Lagen: 2
Wassergehalt: | 40-50% Packhohe: 50 cm
‘ Mikrobiologische Werte: Salmonellen: | negativ Gesamthohe der Palette: 65 cm
Listerien: | negativ Palettenmal: Europalette 120cm x 80cm x 15¢cm
Sonstige Mikroorganismen gema3 DPR. Nr. 54 vom 14.01.1997 negativ
‘ 1/4 Form 1/4 Form:
Qualititskontrolle: Durch den Sennereiverband Siidtirol vom Rohstoff Milch bis Stiick pro Karton 8
zum Endprodukt. Karton Lénge Breite Hohe
Packstoffe: Etikette Standard 50 cm 40 cm 30 cm
Papier fiir Lebensmittel | Auf Anfrage Kartone auf Palette: 12
Vakuumbeutel Standard bei /2 und 4 Formen Kartone pro Lage: 6
Schrumpffolie Auf Anfrage Lagen: 2
Karton Standard | Nr.6 Packhohe: 50 cm
Palettenauflage Standard Gesamthohe der Palette: 65 cm
Palette Standard Palettenmal: Europalette 120cm x 80cm x 15cm
‘ Weitere Packmoglichkeiten: ‘ 1/1 Formen lose auf Palette ‘
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