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Erstellt: QMB, 04.04.2011  2749_Demi Baguette 140g 

Demi Baguette 140g 
 
Artikelnummer:   2749 
EAN:    4250130916702 
 
Gewicht/ Stück   140 g 
Stück/ Karton:   60 
 

Produktbeschreibung:  kleines Weizenbaguette 
 

Zutaten:  WEIZENMEHL, Wasser, Hefe, Salz, Ackerbohnenmehl, 
Antioxidationsmittel: Ascorbinsäure E300. 

 

Kann Spuren von SESAM und MILCH enthalten. 
 
GVO: keine Kennzeichnungspflicht gemäß aktueller VO (EG) 
 
Mikrobiologie (vorgegebene Richt- und Warnwerte) 
       
 Richtwert (KbE*/g)  Warnwert (KbE*/g)  
Escherichia coli  1 x 102 1 x 103 
Schimmelpilze  1 x 104 --- 
Koagulase - positive Staphylokokken  1 x 102 1 x 103 
präsumtive Bacillus cereus  1 x 102 1 x 103 
Salmonellen  --- n.n. ** in 25g  
Listeria monocytogenes  --- 1 x 102 

* KbE: Kolonie bildende Einheiten 
** n.n.: nicht nachweisbar 
 
Der Lieferant garantiert, dass die von ihm geliefer ten Waren einschließlich ihrer Verpackung 
den jeweils geltenden deutschen und EU- rechtlichen  Vorschriften entsprechen. 
Der Lieferant garantiert, dass weder die Ware selbs t noch ihre Ausgangsprodukte mit 
ionisierenden Strahlen behandelt worden sind. 
 
Sensorik nach dem Backen: 
Äußere Beschaffenheit: goldbraunes Baguette 
Innere Beschaffenheit: Krume weich, elastisch 
Geruch:   arttypisch, vollaromatisch 
Geschmack:   arttypisch, vollaromatisch 
 
Backanleitung: 
Auftauen:   - 
Backtemperatur:  200°C – 220°C 
Backzeit:   9 – 15 Minuten 
Bemerkung:   Ofen vorheizen. Backzeit variiert je nach Ofentyp. 
 
Mindesthaltbarkeit: 
ab Produktion:  365 Tage 
garantierte Restlaufzeit:   90 Tage 
Transport/ Lagerung:  -18°C 
 
Prüfdatum, Unterschrift: 04.12.2014, i.A. Alina Gerasim 
Irrtümer und Änderungen vorbehalten. 


