Fruit BRebsl

REVOLUTION.

PURE.

PRODUKT- SPEZIFIKATION

Erstellt am:| 04.10.2024
Letzte Anderung am: -
Produktbezeichnung
HFW Int. Artikel-Nr.: 940170
Artikelbezeichnung: Apple Fries
Produktbeschreibung: Apfel, geschilt, geschnitten, paniert, vorfrittiert, tiefgefroren, zum ermeuten Durcherhitzen.
Deklaration
Zutatentext: Apfel 70 %%, Rapsél, Starke.

Brennwert [k1]:

Brannwert [kecal]:

Fett [g]:

davon gesittigte Fettsiuren [g]:
Kohlenhydrate [g]:

davon Zucker [g]:

Eiweil [g]:

Ballaststoffe [g]:

Salz [g]:

Nihrwertangaben pro 100 g

978
235
ig,3
i,2
20,9
8.4
0,1

0,0

Glutenhaltiges Getreide (Weizan, Roggen,
Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut oder deren
Hybridstdmme} und daraus gewonnens
Erz=ugniss=:

Eier und daraus gewonnene Erzeugnisss:
Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse:
Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse:
Soja und daraus gewonnene Erzeugnisse:

Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse:

Schalenfriichte (Mandeln, Haselniisse,
Walniisse, Cashewniisse, Pekannisse,
Paraniisse, Pistazien, Makadamianiisse,
Queenslandniisse) und daraus gewonnens
Erz=ugniss=:

Sellerie und daraus gewonnens Erzeugnisse:

Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse:

Sesamsamen und daraus gewonnens
Erz=ugniss=:

Schwefeldioxid und Sulfite in siner
Konzentration von mehr als 10 mag/kg oder 10
ma/L als SO2 angegeben:

Lupine und daraus gewonnene Erzeugnisse:

Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse:

Weichtiers und daraus gewonnens Erzeugnisse:

Allergene:

Allergene in der Rezeptur enthalten:

nein

nein

nein

nein

nein

nein

nein

nein

nein

nein

nein

nein

nein

nein

Kreuzkontamination maglich:

ja

nein

ja
nein
nein

ja

ja

nein

ja

ja

nein

nein

nein

nein
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Allgemeing Hinweise:

Fritteuse:

Zubereitungsempfehlung:

Produkt unaufgetaut zubereiten! Nach dem Auftauen nicht wisder sinfrizren! Nicht zum Kaltverzehr gesignet! Vor
dem Verzehr vollstandig durcherhitzen! Die angegebenen Zubersitungszeiten sind Richtwerte, di= je nach
Gardtetyp/-herstaller variizren kénnen. Bei an- odar aufgetauten Predukten verringamn sich die Zubersitungszaiten)]

Pflanzendl auf 175 #C erhitzen. Die tiefgefrorenan Apple Fries ca. 2 - 3:30 Minuten frittieren,

E. Coli:

Salmonellen in 25g:

Listerizsn monocytogenes:
Koagulase-positive Staphylokokken:
Prisumtive Bacillus cersus:

Mikrobiologische Anforderungen:

Richtwerte in KbE/g Grenzwerte in KbE/g

100 1.000
- negativ
- 100

100 1.000

500 1.000

Primarverpackung:

Bestelleinheiten/ Logistische Daten:
Transparente Folie

Gewicht pro Verpackung: 1kg/BtlL
Sekundirverpackung: Karton
Anzahl Verpackungseinheit! Karton: 5 Btl.
Tertidrverpackung: -
Kartonabmessungen Innenmabe [mm]: 388Bx23Bx165mm
Karton/ Lage: 9
Lagen/ Palstte: 10
Anzahl Kartons/ Palette: 90 Kartons
Metto-Gesamtgewicht [kg]: 450 Kg
Palettenart: Euro
Lagerbadingungen: Tiefkiihllagerung bei = -18°C
Mindesthaltbarkeitsdauer [Monate]: 12
Restlaufzeit [Monate]: 9
Metall detektiert: ja
Anderungshistorie der Spezifikation:
Version Anderung Datum
001 Neu erstelly/HN 04.10.2024
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