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 Escherichia coli = m=10000 ; M=100000  Listeria monocitogena / 25 g : assenza    

Staphylococcus a coagulase +:  m=1000 ; M=10000        Salmonella / 25g   : assenza 

  

 
 
 

PRODOTTO: EAN 13 : 3492844951001   Scadenza minima garantita : 95 giorni 

                        DUN 14 : 93492844951028                        Conservazione : tra +2°C e +6°C massimo 

  

   
 

PESO/DIMENSIONI : 

 
Peso netto Peso lordo 

Dimensioni  

Lunghezza  Larghezza  Altezza 

PRODOTTO  (U.V) 1,4 kg 1.4139 kg 200 mm 100 mm 110 mm 

COLLO 2.8 kg 3.00 kg 26 cm 21.5 cm 14 cm 

PALLET 420 kg 477 kg 120 cm 80 cm 15.5 cm 
   

CONFEZIONAMENTO / PALLETTIZZAZIONE : 

Numero UVC / colli Numero colli / strati Numero strati / pallet Numero colli / pallet Numero UVC / pallet 

2 15 10 150 300 
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 • Tipo prodotto: formaggio al latte di pecora erborinato  

• Formato e Marchio : CANTOREL 

• Ingredienti : LATTE di pecora crudo (Francia); sale; 

caglio animale; fermenti lattici. 

• Allergeni: latte e prodotti a base di latte (di cui lattosio 

e proteine del latte) 

• MGSS : 52% 

• Stagionatura : 90 giorni minimo 

• Origine : Francia 

• Bollo CE : FR12.203.022CE 

• Unità di vendita : KG  

• Nomenclatura doganale : 04064010 

• OGM : assente 

 

Energia Grassi Carboidrati Proteine Sale 

1524 kJ / 368 kcal 
32g  

di cui AG saturi 24g 
1g  

di cui zuccheri 0.5g 
19g 3.20g 

CARATTERISTICHE GENERALI 

VALORI NUTRIZIONALI per 100 g 

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE 

INFORMAZIONI LOGISTICHE  

ROQUEFORT CANTOREL   
AOP 1,4kg  

 


