
    

              
 

 

                                                                                                                               
 

DESCRIZIONE: 

Scodellini cioccolato bianco 

________________________________________________________________________________ 

 

INGREDIENTI: 

Zucchero 46.5% 

Burro di cacao 29.5% 

Latte intero in polvere 23.5% 

Emulsionante: lecitina di soia 

Aroma naturale di vaniglia 

________________________________________________________________________________ 

 

TEMPO DI CONSERVAZIONE: 

Da consumare entro 12 mesi tenuto in ambienti asciutti a temperatura non superiore a 20°C in 

confezione originale.  

________________________________________________________________________________ 

 

IMBALLO: 

cartone con interno in politene per alimenti ed alveoli per contenere in pet PZ.336 

________________________________________________________________________________ 

 

CARATTERISTICHE CHIMICHE: 

 

Materia grassa totale % 35.8 min. 

Umidità % 1.0 max 

________________________________________________________________________________ 

 

VALORI NUTRIZIONALI: 

 

Valore energetico 569 Kcal 

Proteine  6.0 g 

Carboidrati metabolizzabili  55.4 g 

Grassi 35.8 g 

Fibre alimentari 1.3 g 

________________________________________________________________________________ 
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SCHEDA TECNICA:  

C005305 SCODELLINI CHOC BIANCO – Ø SUPERIORE 40 MM – 

Ø INFERIORE 26 MM – H 35 MM – PZ. 336 

Prodotto surgelato 

 

http://www.icewer.com/


 

CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE: 

 

Lipidi  % 33,2 min. 

Umidità % 1,0 max 

Viscosità   1110-1400 m Pa.s 

Finezza (residuo su 30 pm)  3%>30 um. max 

 

 

ALLERGENI 

Contiene soia e prodotti derivati ; latte e prodotti derivati (lattosio incluso). Tracce di frutto a 

guscio.  

________________________________________________________________________________ 

 

CARATTERISTICHE FISICHE 

Diam sup. 40 mm – Diam inf. 26 mm – h 35 mm 

 


