FICHA TECNICA PRODUCTO  FECHA

ACTUALIZACION:

- CAVIAR DE ERIZO- 04/09/2017

COMPOSICION DEL PRODUCTO:

» CAVIAR DE ERIZO

Ingredientes: Huevas de erizo de mar (Paracentrotus lividus) , agua y sal marina
Origen: Espaia. FAO 27
(Puede contener trazas de moluscos, crustdceos y pescado)

ESPECIFICACIONES MICROBIOLOGICAS (Reglamento 2073/2005 de la Comisién de 15
de noviembre de 2005 relativo a los criterios microbiologicos aplicables a los productos
alimenticios):

Listeria monocytogenes AUSENCIA/25g

SEGURIDAD ALIMENTARIA:

Cumple con el Codex Alimentario y los Reglamentos (CE) N° 852/2004 relativo a la
higiene de los productos alimenticios y el Reglamento (CE) N° 853/2004 por el que se
establecen normas especificas de higiene de los alimentos de origen animal.

AHUMADOS SABAL, S.L. inscrita en Registro General Sanitario con n° 12.06407/V, 26.05088/V y 1
24.01120/V Autorizada por la direccion General de Salud Publica de la Conserjeria de Sanidad de la
Comunidad Valenciana.



FICHA TECNICA PRODUCTO  FECHA

ACTUALIZACION:

- CAVIAR DE ERIZO- 04/09/2017

INFORMA CION NUTRICIONAL:

VALOR NUTRICIONAL / NUTRITIONAL VALUE / VALORI NUTRIZIONALI

(Valores medios aproximados por 100 g de producto / Approximate average values per 100 g of

product/ Valori medio approssimato per 100 g di prodotto )

Valor energético/ Energy / Energia 386 kJ /92 kcal

Grasas / Fat / Grassi 29 g

de las cuales / of which / di cui:

- 4cidos grasos saturados / saturates / acidi grassi saturi 12¢g

Omega 3 (EPA+DHA) 220 mg

Hidratos de carbono / Carbohydrate / Carboidrati 10g

de las cuales / of which / di cui:

- azlicares / sugars / zuccheri Og

Proteinas / Protein / Proteine 15¢

Sal / Salt / Sale 0,79 ¢
ENVASADO:

Todos los materiales empleados para envasar cumplen con lo establecido en el Reglamento
1935/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 27 de octubre de 2004, sobre
materiales y objetos destinados a entrar en contacto con alimentos y el Reglamento (UE) N°
10/2011 de la Comisién de 14 de enero de 2011 sobre materiales y objetos plasticos
destinados a entrar en contacto con alimentos

- Lata de 90g

ETIQUETADO:

Cumple con lo establecido en el Reglamento (UE) N° 1169/2011 del Parlamento Europeo y
del Consejo de 25 de octubre de 2011, sobre la informacion alimentaria facilitada al
consumidor.

Etiquetas térmicas o de impresion en la que viene establecido: Composicion, lote, peso, fecha
de consumo preferente y cédigo de barras.

Rango de temperaturas entre 0 y 4 ° C
Fecha de caducidad indicada en la lata
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Comunidad Valenciana.



