
KN64T
MARILLENKNÖDEL MIT ZUCKERHERZ 67g 90 STÜCKGEFR.
TEIGWAREN | SÜSSE TEIGWAREN

1 KRT / Verk.-EH
Mindestverkaufsmenge: 1 KRT

Flaumiger Topfenteig gefüllt mit
ganzen, entsteinten Marillen und
Würfelzucker, Stückgewicht: ca. 60g.
Zubereitung: Kochtopf: Leicht
gesalzenes Wasser zum Kochen
bringen. Die tiefgekühlten Knödel
einlegen und nicht wallend ca. 15-18
Minuten köcheln lassen.
Kombidämpfer (100% Dampf): Die
tiefgekühlten Knödel im vorgeheizten
Kombidämpfer bei 100°C ca. 15-18
Minuten zubereiten. Nicht länger als 1
Stunde im Kombidämpfer warmhalten!

Allergene: GLUTEN, EIER, MILCH,
LACTOSE

Produktlink: https://foppa.com/prodotti/marillenknoedel-mit-zuckerherz-60g-100-stueck-gefr/

Datenblatt: https://foppa.com/wp-content/uploads/schede_tecniche/KN64T_d.pdf

Datenblatt: https://foppa.com/wp-content/uploads/schede_tecniche/KN64T_i.pdf
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