
 
 

 
CACAO IN POLVERE ZUCCHERATO  

SCHEDA TECNICA   
 
 
 
Denominazione commerciale: Cacao in polvere zuccherato (cacao 33% 

minimo)  
 
 
Caratteristiche organolettiche:  Sapore e odore tipico di cacao e zucchero 

Colore rosso bruno   
        
      
Ingredienti:     Zucchero, cacao in polvere, aroma 
 
 
Sostanze totali del  cacao:   Cacao 33% minimo 
 
 
TMC: 36 mesi (conservare in luogo fresco e 

asciutto) 
 
 
Informazioni nutrizionali  
valori medi per 100 g:   Valore energetico 396 kcal          1656 kJ 
      Grassi totali       g  7.7 
      Di cui saturi       g  4.8 

Carboidrati       g  69.7 
Di cui zuccheri      g  66.8 
Proteine       g  6.5 

      Sale        g  0.01 
 
 
Caratteristiche microbiologiche:  Carica batterica totale < 10.000 UFC/g 
      Muffe    < 100       UFC/g 
      Lieviti    < 100      UFC/g 
      Enterobatteriacee  < 10        UFC/g 
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