
Ein Blend mit Hang zur Klassik: Alteingesessene Olivensorten finden im
Granat Classico zu einer leicht fruchtigen Komposition von samtiger Milde
zusammen. Die für die Anbaugebiete am Gardasee und im Valpolicella
typischen
Charaktereigenschaften kommen mit einem Hauch Bitterkeit und dezenter
Schärfe besonders harmonisch zur Geltung.

GRANAT
Olio extra vergine di oliva

C LA SS I CO

Tipp von PANEOLIO*:
*Passend zu Mozzarella Caprese oder einem klassischen Nudelgericht


