
Un blend con una propensione per il classico. Varietà di olive autoctone si
uniscono nel Granat Classico, dando vita a una composizione leggermente
fruttata di vellutata delicatezza. Le caratteristiche tipiche delle aree di
coltivazione nei pressi del Lago di Garda e in Valpolicella emergono in
modo particolarmente armonioso con sentori di amaro e una delicata
piccantezza.

GRANAT
Olio extra vergine di oliva

C LA SS I CO

Suggerimento da PANEOLIO*:
*adatto alla mozzarella caprese o a un classico piatto di pasta.


