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SCHEDA TECNICA PRODOTTO “RAVIOLI CON VERDURE E POLLO

PRECOTTI”

INGREDIENTI: farina di granao tenero tipo"00", verza 23%, pollo 17%, acqua, amido di
tapioca modificato, cipolla 2%, erba cipollina 2%, olio di semi di girasole, strutto raffinato,
zenzero, porro 0.1%, salsa al gusto d'ostrica, zucchero, salsa di $0ia, sale, esaltatore di
sapidita E621, brodo granulare di pollo (WOVa), miglioratore a base di emulsionanti
(E422, E475, E472, E471), amido di tapioca. spezie, olio di soia, olio di sesamo,
miglioratore aroma (E631, E627, E621).

ALLERGENI: glutine, soia, uovo, sesamo, molluschi

La cottura é prevista in forno a vapore per 10 minuti ad una temperatura che oscilla tra i 120°C ed i
140°C, e la temperatura raggiunta del prodotto ¢ tra i 90°C ed i 92°C

TIPOLOGIA PRODOTTO: prodotto surgelato da consumare previa cottura

CONSERVAZIONE: 18 mesi a -18°C (vedi conservazione domestica)
CONFEZIONAMENTO:

e dimensione del singolo prodotto: 7.5-7.8cm™*2.5-2.8cm
e confezione singola da 600g

e scatola da 16 confezioni singole
e pedana (Epal: 80%120 cm) da 56 scatole

CONSERVAZIONE: 18 mesi a -18°C (vedi conservazione domestica)
VALORI NUTRIZIONALI:

Per 100g di prodotto
Energia 1088 kj/260 kcal
Grassi 2,16 ¢g
di cui acidi grassi saturi 0,5¢g
Carboidrati 37,74 g
di cui zuccheri 097 g
Proteine 124 ¢
Sale 0,09 g

CONSERVAZIONE DOMESTICA:

HEHEQHRHEX (118°C) vedi data consigliata sulla confezione
** (-12°C) 1 mese

*(-6°C) 1 settimana

Nello scomparto del ghiaccio 3 giorni

Nel frigorifero 1 giorno




ITACI S.R.L. — VIA CARLO ALBERTO DALLA CHIESA 1, 63844 GROTTAZZOLINA (FM) ITALY l l /L \C l
T+39 0734 632605 - WWW.ITACLIT J—1/ADE IN ITALY

MODALITA' D'USO:

Cottura a vapore Frittura Cottura in padella

Riempire con sufficiente acqua il |Scaldare I’olio, friggere 7/8 prodotti Coprire il fondo di una padella
contenitore dedicato, portare ad | ancora surgelati per circa 3 minuti, finché |con un filo d'olio e lasciare
ebollizione, sistemare il prodotto |la superfice dei prodotti non diventera scaldare, disporre il prodotto

ancora surgelato sull'apposito dorata. congelato con qualche goccia di
cestello ed adagiarlo sopra il acqua, lasciare cuocere per 8-10
contenitore, far cuocere il min a fuoco basso fino a che la
prodotto per circa 7 minuti a superficie inferiore del prodotto
fuoco medio. risultera dorata.
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