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Pasta fillo , surgelata, cruda, 500g, 2 pezzi 

Articolo N°: 16508 

 

 unità di vendita cartone bancale 

Codice EAN 8000460013949 8000460013956  

Misure 390x70x34 mm 395 x 288 x 113 mm Höhe: 130 cm 

Peso: netto kg 

 lordo kg 

500g 

 

6 kg 

6,916 kg 

480 kg 

569 kg 
 

Imballaggio: pezzi / astuccio 2 

astucci / cartone 12  

cartoni / bancale 80, 10 strati/bancale à 8 cartoni 
 

Descrizione 

del prodotto: 

Pasta fillo , surgelata, cruda, fogli arrotolati, sottilissimi (ca. 37 x 50 cm) 

 

 

Ingredienti: farina di frumento (grano), acqua, sale, amido di mais, destrosio, conservante: potassio sorbato. 
 

Allergeni: 
 

Glutine. 

 

Preparazione: Scongelare la pasta fillo per ca. 2 ore a temperatura ambiente nella sua confezione, poi estrarla,  

bagnarla con olio ed utilizzarla come d'uso. 

 
 

Valori microbiologici in: 
 

Valori limite ufc/g 
Coliformi/Coliforme/coliforms/coliformes 10.000 

Escherichia coli 1000 

Staphylococcus aureus 1000 

Salmonella neg/25g 

Listeria monocytogenes 100/1g 

 
 

Valori nutrizionali medi  energia kcal: 290 energia kJ: 1233 

per 100g: grassi: 0,7 g di cui acidi grassi saturi: 0,2 g 

 carboidrati: 63 g di cui zuccheri: 1,6 g 

 proteine: 8 g   

 sale: 1 g   

  
 

Da consumarsi pref. entro: 
 

Se non indicato diversamente 24 mesi seguendo le indicazioni di trasporto e stoccaggio. 

 
 

Validità residua alla consegna: 

 

12 mesi  

 
 

Stoccaggio: 
 
 

Trasporto: 

 

Temperatura: -18°C o inferiore 

Una volta scongelato, il prodotto non deve essere ricongelato e va conservato a +4 °C per 7 giorni. 

 
 

Temperatura: - 18°C o inferiore 
 

 


